
RESTAURANTS SCOLAIRES - CAMPUS et AGENTS
Du 06/01/2025 au 10/01/2025

Bio Produit labellisé
Plat de remplacement pour les menus sans porc.

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

 

Galette des Rois, le vendredi 10 janvier.

Menu

Lu
nd

i

Betteraves rouges BIO  - Vinaigrette
Pâtes Bio 
Sauce bolognaise (à part)
Fromage
Compote de pommes BIO 

M
ar

di
Salade de pomme de terre, maïs, échalote, mayonnaise
Tajine de légumes d'Hiver
Fromage AOP 
Fruit de saison

M
er

cr
ed

i Salade verte au maïs, tomate, croûtons et olives - Vinaigrette
Normandin au veau
Fondue de poireaux BIO  - Riz IGP 
Fromage
Yaourt aromatisé BIO 

Je
ud

i

Quiche aux fromages
Sauté de bœuf Bio
Carottes braisées - Pâtes
Petit suisse aromatisé
Fruit de saison Bio 

Ve
nd

re
di

Carottes râpées - Vinaigrette
Filet de colin MSC au citron 
Brocolis - Pommes de terre BIO persillées 
Fromage
Galette des Rois



RESTAURANTS SCOLAIRES - CAMPUS et AGENTS
Du 13/01/2025 au 17/01/2025

Produit labellisé Bio
Plat de remplacement pour les menus sans porc.

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

 

Menu

Lu
nd

i

Salade verte aux croutons - Vinaigrette
Poulet rôti Label Rouge 
Frites
Fromage
Yaourt aromatisé BIO 

M
ar

di
Céleri BIO râpé  - Mayonnaise
Lasagnes au saumon et aux épinards
Salade verte BIO  - Vinaigrette
Fromage AOP 
Fruit de saison

M
er

cr
ed

i Œuf dur mayonnaise
Langue de bœuf - Sauce piquante
Légumes du pot
Fromage
Pomme Bio rôtie au miel 

Je
ud

i

Salade de haricots verts Bio  - Vinaigrette
Colin MSC meunière  - Et quartier de citron
Purée de carottes
Fromage
Crème caramel du chef

Ve
nd

re
di

Potage de légumes (poireau, carotte, pomme de terre)
Tortilla de pommes de terre BIO aux oignons 
Salade verte Bio  - Vinaigrette
Yaourt sucré
Fruit de saison Bio 



RESTAURANTS SCOLAIRES - CAMPUS et AGENTS
Du 20/01/2025 au 24/01/2025

Bio Produit labellisé
Plat de remplacement pour les menus sans porc.

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

 

Menu

Lu
nd

i

Velouté aux tomates et vermicelles
Sauté de dinde - Sauce curry
Haricots plats - Écrasé de pomme de terre Bio
Fromage blanc sucré
Tarte aux pommes

M
ar

di
Salade verte Bio à la mimolette 
Blanquette au poisson MSC
Riz IGP  - Légumes pot au feu
Fromage
Fruit de saison Bio 

M
er

cr
ed

i

Rillettes - Cornichons
/Betteraves rouges
Rognon de bœuf - Sauce Madère
Pâtes Bio  - Brocolis
Fromage AOP 
Yaourt aromatisé BIO 

Je
ud

i

Potage de légumes (poireau, carotte, pomme de terre)
Lasagnes (recette du chef)
Salade verte Bio  - Vinaigrette
Fromage
Fruit de saison

Ve
nd

re
di

Chou rouge BIO râpé 
Tartiflette (pomme de terre Bio, fromage, oignons, lardons)
/Émincé de volaille
Salade verte Bio  - Vinaigrette
Yaourt Bio sucré 
Compote de pommes BIO 


